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ENTRANTS PER A COMPARTIR

. Carpaccio de vedella émb crema de burrata trufada, ou poché,
alfabrega frgsca, chips de moniato i oli de pistatxos
Croquetes de gambes amb all i oli d'aji groc

. . . ¥ . -
Amanida de tres tomaquets amb ventresca de tonyina i vinagreta de mostassa antiga
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r Solomillo de vedélla amb puré de moniato i salsa demi—g,lace
a @ - 0
. ' Corbina amb saltejat de bimi#i gambes al ajillo, X
salsa de marisc i salicornia cruixent A '
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‘ Mpusse dé xocolata blanca amb taronja i streusel
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Canel6 XL de carn casola amb salsa de foie i trufa negra,
i reducci6 de vi negre

o PLAT PRINCIPAL

« Filet de vedella amb puré de carba®sa i sesam, esparrecs verds,

: c'an@es saltejadesl_L amb brandy i salsa démi-glace « =
- o ]
Medall6 de rgp rebozat en llavors, salsa de safra i trufa,
- i verduretes saltejades amb cacauets salats *
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‘ . “ Torrons i dol¢os nadalencs
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" Vi blanc: Gran Gesta Blanco D.O. Penedés : . )
- Vi negre: Gran Gesta Tinto D.O. Penedés * 3 &
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~COCKTAﬁJDEPEﬁF~

Ostres franceses amb perles de citrics

Ensalada de rap amb tomaquet cherry, albahaca, menta, coriandre, ceba

. i vinagreta de llimona

Montadito d'anchodina amb cebolli fresc i mantega fumejada
Carpaccio de chulet6 curat amb crema de burrata trufada, piparra
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i oli de ceps _
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Daquet de tonyina rebozat amb reducci6é de salsa de marisc

Ravioli cruixent amb foie, trufa i demi-glace
Placa de cochinillo ambspoma en textures
Broquetés de llagostins amb salsa mil illes :

x :
Mini brownie
Rrofiteroles amb !'alsa de xocolata
’ Chupitos variats de iogurt amb fruita
Broquetes de fruiga
- Torrons i dolcos nadalencs
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VEGETARIA ;
Ravioli de carbassa amb fondue de formatge
,1reduccio de suc de verdures

Risotto de bolets i gouda extra vell

Mousse de xocolata blanca amb taronja i streusel
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Parrillada deyverdures amb tofu marinat en tempura ‘*
‘i maionesa de romesco '
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|® ellington d’heura amb demi—g}'ace de verdures
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Pa de pesgic d'ametlles coBert amb xocolata negra,
’ caqui flambeat i sorbet de mandarina i

- L

. | i’ BEGUDES , o o
] F ¢ 0
- Vi blanc: Gran Gesta Blanco D.O. I?enedés ) y e

[

Vi pegre: Gran Gesta Tinto D.O. Penedeés a (ol

Cava: Freixenet Blanc deI Ble?rhcs D.Q. Penedeées
4 0 ]
O a - a G b »

:‘ L ‘.Q

P i i a

% v . . g . 8 )
. : : it el Lk i o
Hotel Calipolis e & o @ .
‘AvaSofia, 2 - 08870 Sitges s 8 i
el. 93 894 1500 2 s
e
] i #ﬂ‘

Cafe i infusions : B i



